
6,000円プラン

～オードブル～
シェフのお任せオードブル

～蒸し物～
餡かけ茶碗蒸し

～肉料理～
若鶏のソテー　温野菜添え

特製トマトソース

～食事～

～デザート～

コーヒー

プチケーキ

＊季節・仕入れにより食材が代わる場合がございます

4種きのこのシャスールソース

本日のデザート　フルーツ添え
コーヒー

パン・コーヒー

6,000円プラン

デザート 本日のデザート　フルーツ添え～デザート～

牛フィレ肉のステーキ　温野菜添え
食　事 とろろそば　薬味4種きのこのシャスールソース

ケッパー風味のムニエルソース
肉料理 牛フィレ肉のステーキ　温野菜添え

～肉料理～

～魚料理～
焼　物 サワラ柚子味噌焼　　　あしらい一式カジキマグロのソテー

熱々オニオングラタンスープ
造　里 鮮魚3種　芽物一式

蒸　物 茶碗蒸し～スープ～

～オードブル～
オードブル スモークサーモンサラダ仕立てスモークサーモンサラダ仕立て

香味味噌ドレッシング香味味噌ドレッシング

パン・コーヒー

8,000円プラン 8,000円プラン

本日のデザート　盛り合わせ
コーヒー

デザート 本日のデザート　盛り合わせ～デザート～

牛フィレ肉のステーキ　温野菜添え
食　事 とろろそば　薬味ボルドレーズ

肉料理 牛フィレ肉のステーキ　温野菜添え　
～肉料理～ ボルドレーズ

真鯛と帆立貝のポワレ 焼　物 甘鯛柚子味噌焼　　あしらい一式
黒胡麻風味のヴァンブランソース

蕎麦　薬味

フランス料理 ミックス料理

10,000円プラン 10,000円プラン
～オードブル～

天使海老と魚介のマリネサラダ仕立て オードブル 天使海老と魚貝のマリネサラダ仕立て
レモン風味のドレッシングレモン風味のドレッシング

造　里 鮮魚4種　　芽物一式
～魚料理～

～スープ～ 蒸　物 茶碗蒸し　南瓜餡かけ
クラムチャウダー　パイ包み焼き

2023年忘年会ﾒﾆｭｰ


